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Temps préparation : 10 mn 

Temps de repos : 2 à 3 semaines 

Ingrédients : 

  
• 500 ml d’huile d’olive (bio de            

préférence)
• 4 branches de romarin           
• 2 petites gousses d’ail           
• 1 échalote           

Matériel : une bouteille

PREPARATION

Laisser macérer le tout pendant 2 à 3 semaines avant utilisation. 
Filtrer.

HUILE
au Romarin
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